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rincon del olivo
La batidora, esa gran desconocida.
( Deshac:endo emulsiones).

Cuando no
existian las batidoras
se utilizaba agua hir-

viendo en la
prensa,

La batidora
es necesaria para
obtener un buen
rendimiento.

El empleo de
aceitunas muy ma-

previo en trojes permitia una rentabilidad
aceptable.

Estas practicas producian aceites de
mala calidad y una gran contaminacion.

Como muestra de las batidoras antiguas hemos seleccionado las batidoras horizontales de hierro

y las verticales de mamposteria.

- Las batidoras
horizontales de hierro eran
cilindros de dicho material
con una paleta helicoidal
en su interior.

Las bati-
doras verticales
de mamposteria eran
pilones cilindricos de
nos dos metros de dia-
Qetro y aproximada-
mente un metro
de altura.

=~ . Las mas primitivas funcionaban
con poleas que trasmitian la fuerza
mlanimal desde el molino, y las mas
*"’ L recientes mediante motores eléctricos.
= Los trasvases de la pasta podian
hacerse manualmente, por volcado
‘0 empleando bombas.

Estaban revestidos con azulejos, 4
tanto en el exterior como en el interior. El batido se realizaba
gracias a unas grandes palas de fundicion que se
movian en direcciones opuestas mientras que todo el
sistema giraba.
El transporte a las prensas corria a cargo de tornillos
sinfin, bombas o cangilones.

batidoras
actuales suelen
ser horizontales y
frecuentemente
se apilan dos o
tres modulos.

Estan fabricadas con acero inoxidable y conec-
adas entre si para batir en forma continua.

Las paredes de los
tanques son dobles
y por su interior _ \

; Batidora e -
circula agua templada. multiple para extraer '

aceite de pequenas
explotaciones familiares
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" El rincén del olivo
La-batidora, esa gran desconocida.
(Deshaciendo emulsiones)

;Sabeis que
en la extraccion
se utiliza talco?

Para aumentar el rendimiento se utiliza
talco. Debido a su estructura en laminas
facilita la union de las gotitas microscopicas,
que se encuentran en las células, en gotas
que van separandose de la pasta.

Esto es especialmente necesario en
aceitunas poco maduras, en las que la
existencia de agua facilita la formacion de
emulsiones.

construido una batidora
para demostrar su
funcionamiento.

Nuestra batidora esta construida con una hervidora
y una lata, en cuyo interior giran unas paletas similares a las empleadas en las
batidoras de laboratorio.
En ella batiremos pasta de aceitunas y otras sustancias.

titula "Desde la
mayonesa al aceite”.

Pretendemos
observar el efecto del batido a alta
temperatura sobre una emulsion
conocida por todo el mundo.
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