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ntroduccion

Desde hace varios afios acometimos el proyecto de estudiar
que representa el medio natural y la base socioecondmica de la
en la que se encuentra nuestro centro. En la primera, “Acercandonos
olivar”, afrontamos un estudio completo, y por tanto superficial, del
olivar. La segunda fase “Profundizando en la cultura del olivar” nos
permitido realizar un estudio mas profundo de los tres aspectos
fundamentales: El cultivo, la aceituna de mesa y el aceite de oliva. En el
momento actual hemos concluido esta segunda fase y durante este curso
comenzaremos la tercera.

el olivar, ya
localidad

Para esta ocasion recopilaremos actividades de las tres tltimas ediciones,
aunque incluiremos algunas de la primera fase y del proyecto “El aceite en la
¢poca del Quijote”.

Dividiremos nuestro stand en tres secciones: Aspectos agricolas, aceituna de
mesa y aceite de oliva.

Aspectos agricolas
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proyecto “El acei

cuatro formas de cultivo del
intensivo/superintensivo.
este apartado

En la actualidad existen basicamente
olivar: Tradicional, ecologico, integrado ¢
Las actividades que hemos seleccionado para
mostraran al visitante los aspectos mas destacados de
modalidades y permitiran que se adquiera una vision bastante
completa sobre el cultivo del olivar.

Dividiremos nuestro stand en tres secciones:

(Clases 4 a 7 méocadas)
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os al olivar’

e Aspectos agricolas
o Maqueta/jueco sobre modos de cultivo.

o afios desde el inicio de nuestro proyecto hemos concluido la segunda fa
, afrontamos un estudio completo, y por este motivo superficiy
“Profundiza rz la cultura del olivar” nos ha permitido realizar un estudio mas prg
cultivo, la ace de mesa v el aceite de oliva.

Para estavscasion vamos a recopilar actividades de estas tres ediciones, aunque

la época del Quijote™.

Aspectos agricolas, aceituna de mesa y aceite de oliva.

A continuacion mostramos un listado de las actividades que tenemos pre
estas para la preparacion de este evento, y por tanto es posible que afiadamos o eliy

Es conveniente sefialar que los enlaces siguientes apuntan a las activig
sefialados, por tanto es posible que los enlaces internos les lleven a otras pj
aconsejable emplear las flechas correspondientes de su navegador.

(Enero de 2009)

ontar en el stand, aunque es un listado abierto
os alguna actividad.

que en su dia se prepararon para los eventos
4 de dichos eventos. Por esta razén puede ser

aqueta contaminacion de acuiferos por filtracion de abo

aquetas sobre erosion.

as para moscas.

o Detfminacién del momento adecuado para la recolecg &

o Tarjas

e Aceituna de mesa
o Meodelo de una aceituna.

Inclusiones en resina sobre alteraciones v defect

Maqueta/juego balsa de evaporacidn.

Desrabadora
Clasificadora

0O 0 0 0 0 O

Residuos
Cata de aceitunas

e Aceite de oliva.

(&)

o {Linos de piedra para extraccion.
para extraccion.

queta de prensa de viga

~
cantador
a
A :

aqueta/juego almazara.

Minimodelos (peonzas, v experiencias de densidad v viscosidad).

o Residuos
o Cata de aceite

e Carteles
e Presentaciones

e CDs
e Triptico

‘Actividades globales.

Plan de participacion:

p &

e 17 Fase con nuestr(@s alumn(@s (tarde llegada y maiiana siguiente)
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La aceituna de mesa

Olivar y Escuela (2003-2008)

Parque de las Ciencias de Gran/

as tres previstas. En la primera,
olivar. [.a segunda fase
p de los tres aspectos fundamentales: El

remos algunas de la primera fase v del

o Experiencias que incluyan participacién de li@)s divulgador(@s. extraceion de aceite, catas, reacciones y otras similares.
o LLas de la 2° fase.

e 2% Fase (No presencial)

acelte de oliva

El proyecto de la pasada VI edicion de la Feria de la Ciencia de Sevilla, lo
denominamos “Oro liquido: Aceite de oliva”.

Aunque anteriormente habiamos dedicado algunas actividades al aceite de
oliva, s6lo habiamos tocado el tema de forma superficial en el primer proyecto
“Acercandonos al olivar” y desde un punto de vista historico en “El aceite en la
¢poca del Quijote”. Asi pues, no podiamos dejar un tema tan importante como el
aceite de oliva sin intentar tratar todos los aspectos, relacionados con las
diferentes secciones, con el maximo nivel de profundidad y actualizacion. Para
esta ocasion las secciones elegidas fueron las siguientes:

* Obtencion del aceite y tipos.
* El aceite crudo

* El aceite frito

* Aspectos ambientales.

Como de los cursos anteriores
creamos una web quest para el
desarrollo del proyecto.

A continuacion mostramos
algunas imagenes sobre las
actividades que hemos selec-
cionado para esta ocasion.

o Exposicion de materiales

o Carteleria
o Presentaciones

= Audiovisual " Olivar y Escuela

rr

= Pagina web "Olivar y Escuela"

n Otras

Vuelta a la pagina anterior
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El curso 2006-2007 desarrollamos este proyecto con el que pretendiamos profundizar en
este tema que representa gran parte de la cultura de nuestro pueblo, asi como la base
econOdmica, ya que Arahal es el principal municipio productor de aceituna de mesa del
mundo. Como el curso anterior lo planteamos mediante una web quest, ya que los resultados
nos invitaban a seguir por ese camino. En nuestro stand podian visitarse las siguientes
secciones: Caracteristicas generales, formas de aderezo, fermentaciones y alteraciones
indeseadas, y problemas ambientales.

Las imagenes siguientes corresponden a actividades seleccionadas de este proyecto.
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funcionamiento

Actividades globales

Ademas de las actividades sefialadas en los apartados anteriores, para cualquier

evento es necesario preparar otras que exceden al &mbito concreto de cada
seccion. En este caso son la carteleria, las presentaciones, un CD que recoja
nuestro paso por estas instalaciones y un triptico para orientar a nuestros

visitantes.

Diesde esta pagma tenidrensos acceso a todos los cateles propuestos para las difeventes zonas

Carteles

el stand
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La carteleria esta dividida en dos secciones:
una descriptiva de nuestro pro ecto y otra

orientara a los
visitantes cuando
nos hayamos

' Pulse las imagenes para entrar en los proyectos. E’

En un ordenador instalaremos una presentacion que recoge todo el
proyecto y en otro una version actualizada de nuestra pagina web.
Intentaremos disponer de copias para los visitantes que estén interesados en
nuestro proyecto. Ademas no descartamos la posibilidad de realizar una

presentacion resumen del proyecto que pueda quedar en la web del Parque de la
Ciencia tras nuestro paso.

Como en el resto de los eventos en los que hemos participado elaboraremos

un triptico para orientar a nuestros visitantes y al finalizar un CD que

recoja nuestro paso por estas instalaciones

an de participacion

Nuestro objetivo fundamental es la elaboracion cooperativa de los materiales
para cada proyecto y la divulgacion directa por parte de la totalidad del
alumnado implicado en el mismo. En esta ocasion no va a poder ser asi, ya
que el nimero de participantes estara muy reducido y la mayor parte del
tiempo de exposicion de nuestros materiales no estaremos nosotros. Por esas
razones hemos dividido nuestra participacion en tres etapas:

*  Jueves por la tarde y viernes por la mafnana. Explicaciones a cargo
de nuestros divulgadores, que han sido seleccionados por sus
compafieros y por los profesores participantes.

*  Resto del tiempo de exposicion. Cada actividad dispondra de un
cartel en el que se daran las explicaciones oportunas. Asimismo
existiran dos ordenadores que permitiran acceder a todos los
contenidos relacionados.

*  Desde que tuvimos confirmacion de nuestra participacion, todos los
materiales, y las tareas de preparacion estan disponibles en nuestra

;e
paglna Web. (http://www.redes-cepalcala.org/01ivaryescuela/divulgacion/ParqueCiencias/presentacionﬁParqueCiencias.htm)
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Introduccion

El primer paso que debemos realizar cada afio es elegir el tema del
proyecto para el curso siguiente. Lo normal es que se decida una vez
pasada la feria anterior, pero en este caso hemos hecho una excepcion,
presentando nuestro proyecto para la VII edicion durante la celebracion de la VI.

Introduceion | Tarea | Proceso | Recursos | Evaluacion | Conclusion | Colaboraciones | Creditos

La ceituna de mesa

Area: Ciencias de la naturaleza
Nivel: ESO-Bachillerato

Autores: Grupo Olivar
E-mail: cnandalus/@hotmail.com

TRODUCCION ~ jHOLA!

Bienvenid@ al proyecto para la V Feria de la Ciencia de Sevilla del afio 2007,

Si has participado en ocasiones anteriores ya sabes como te lo vas a pasar y la de cosas que puedes
aprender, si no has participado pregintale a tus compafier(@s.

Como has visto en el titulo el proyecto de este curso es La aceituna de mesa.

Queremos dividir el stand en cuatro secciones: Caracteristicas generales, formas de aderezo,
fermentaciones y alteraciones indeseadas y problemas ambientales.

En ediciones anteriores hemos incluido juegos. maquetas . etc., pero de momento no hay nada hecho.
asi que el reto que te planteamos es que te impliques en el proyecto desde el principio y que entre tod@s
preparemos el stand. Aparte de la satisfaccion personal, esta participacion tendra una influencia en las
calificaciones que mas tarde veremos.

Aungque el objetivo a corto plazo sea la participacion en la Feria de la Ciencia, No puedes olvidar que
vives en Arahal o Paradas y que el cultivo del olivo es la base de la economia local. por lo que muchos
aspectos historicos. sociales y etnograficos estan asociados a la aceituna de mesa. En este sentido pier
que ¢l medio ambiente, el empleo o la forma de vida que existira en nuestra comarca dependera de |
modalidad de cultivo predominante. de la recoleccion, tratamiento y comercializacion de la aceitu
por tanto, puede ser importante para tu futuro. Asi que esperamos que te tomes este trabajo con |
importancia que realmente tiene.

También queremos invitar desde aqui a todas las personas y entidades que nos puedan ayu
nuestro proyecto. Para ello pulse sobre colaboradores v envienos sus informaciones, comeptarios o
sugerencias, rellenando el formulario.

TAREA

Proces

Una vez elegido el tema, comienza la
de todo el curso, seglin la secuencia de tareas

Tenemos por delante una tarea fundamental que es la creacion del stand. pero antes de conse que hacer
muchas cosas. Habra que buscar informacion, erear documentos escritos, hacer montajes audiovisu ra que tus

companer{@s puedan aprender, ete. pero de momento estas "tareas secundarias” estdn csperanio a que tu las propongas.

Como informacion te encomendaré la primera tarea. Realizala y envia un informe de g a lu profesor a
través del correo electronico.
A medida que ¢l curso avance la lista de tareas ird creciendo asi como nuestro conocimientsobre el tema v los
materiales elaborados para el stand y para la pagina web del provecto.

preparacion del proyecto que continuard a lo largo
que se relaciona a continuacion.

Relacion de tareas:
1. Iniciacion

a. Busca en las paginas sefialadas en el apartado recursos y en otras que encuentres en algi
buscador.

b. Redacta un informe de una pagina que pueda servir de introduccion al proyecto.

. Envialo al profesor a través del correo electronico.

e Caracteristicas biologicas del olivo.

e Variedades.

e Plantas de la tamilia del olivo.

e Evolucion, selgccion y mejora genetica.

¢Quiénes
somos?

2. Relacion de actividades propuestas por li@s alumn@s para el stand.
. Formas de aderezo caseras: prietas v otras.
. Formas de aderezo industriales
. Recetas con aceitunas
. Vertidos
. Composicién de la aceituna
. Defectos y alteraciones

1. Cata

2. Visualizacion de preparaciones
7. Maquetas y modelos

2. Magquinaria industrial

Materiales

Divulgacion |
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s adelantado mas que en ofras ocasiones a la presentacion del proyecto con ¢l que
£ edicion de la Feria de la Ciencia de Sevilla. Para esta ocasion tenemos previsto montar

Enlaces

B Ampliacion

pectos botanicos, genéticos y evolutivos que 3. Balsa de evaporacion
iblemente formaran nuestro stand seran las siguientes: 8. Presentaciones

1. Aderezo industrial
2. La aceituna gordal v otras variedades
3. La recoleccion de la aceituna
4. Balsas de evaporacion
9. Vanedades de aceitunas de mesa
10. La madurez v las formas de consumo
11. La recoleccion de la aceituna: Modalidades. problemas v soluciones.
13. Coneurso cartel participacion
14. Juegos
1. Tipo "Saber v ganar"
. Tipo "Juego de la oca"
. Comer a ciegas
. Oraculo
. Aceituna revuelta
6. Aceituna aventurera
15. Teatro
16. La germinacion de la aceituna
17. Informacion directa y Documentos de apoyo
1. Glosario
2. La aceituna v la salud
3. Visitas
18. Floracion v [ructificacion

1. Hacer publico el proyecto, en el que se é indican el titulo del
mismo y las secciones que tendra nuestro ¥ stand.

hodm LD

2. Publicacion de la Web Quest que servira para la coordinacion del
9§, mismo.

P

ROCES(O  Cuando hayas realizado la tarca inicial, sabras algo mas sobre la aceituna de mesa.
Piensa en algin punto que te interesaria profundizar y coméntalo con tus compaiieros de equipo.

Rt i e Una vez elegido el tema, seria interesante que discutiérais sobre el tipo de presentacion que desedis para vuestro trabajo,
va que dependiendo del objetivo final debera ser un informe, un audiovisual, un juego, una pagina web de cardcter
informativo, un cazatesoros, etc.

Cuando lo hayais decidido se lo comunicaréis al profesor. indicando los pasos que deberin realizarse. de forma similar a
la de la tarea inicial propuesta.

Si vuestra tarea no coincide con la propuesta por otro grupo pasard a ampliar la lista de tareas. Serd la sefal de que
podéis comenzar a trabajar.

Si no estdis muy inspirados podéis optar por realizar la tarea propuesta por otro grupo, tras consultarselo al profesor,

prineipio perderéis algunos puntos, pero al final nunca se sabe.

Ares: Ciencias de Ja raralezs
Hiwel: E20-Bachillerato
INTRODUCCION  {HOLA! ’

Bienverndd@ al proyecto para la VII Faria de La Ciencia de Sevilla del adio 2009,

Craizds hayas estado en mestro stand come visitante con bus compatieros ¥ compaileras de tercero, o come participante si el aflo pasado hiciste 4° de ESO, Sino
connces la Feria de la Ciencia eveo que antes de seguir leyendo deberias hablar con alguien que la conozra para que empieces a disfiutar persando en edmo te lo vas a pasar
w la de cosas que puedes aprender,

Pero antes de que eso llegue fensmos que dotar a mestro stand de los contenidos necesarios, y ahi juegas un papel decisivo, ya que las actividades que levaremos
sevin las que b ¥ tus compalien@s propongdis

Hhaestro tema de fondo sahes que es el olivar. Inicizlmente lo estudizmos de forma global y durante los tres dltimos cursos hemos profindizado en s cultive y en los
aspactos mis intersantes desde el punto de vista econdmuco y social, es dectr, la areituna de mesa v el aceite de oliva.

Si tenéis dudas respecto a la modalidad de los trabajos posibles preguntele a tu profesor o profesora.

RECURSOS A continuacion encontrards varios sitios web seleccionados, para facilitar la bisqueda

Olivar vy escuela (documento sobre aprovechamiento)

En la introduccion de la Web Quest explicamos las caracteristicas
del proyecto y animamos a nuestros alumnos y alumnas a implicarse
en el mismo. En el apartado “Tareas” profundizaremos en la forma.

Fundacion para el fomento v produccion de la aceituna de mesa

InfoAgro (Aceituna de mesa)

Oleo Hispana (Aceituna de mesa)

Observatorio virtual de la aceituna de mesa

EVALUACION

valuacion——es——""

CONCLUSION

La Feria de la Ciencia supondré uno de los controles que se realizardn a lo largo del curso. Dicho control tendra tres
partes:

* Trabajo realizado a través de esta pagina
* Cuestionario
* Participacion en la Feria.

Pero ademis. todo lo relacionado con esta pagina sera valorado como trabajo. Se puntuaran los informes enviados y las
tareas realizadas, valorandose especialmente la creatividad v el atractivo, junto con el contenido de los mismos.

la Feria y evaluada nuestra intervencion este apartado pueda estar lleno de observaciones positivas y de propuestas para
la proxima edicion. De momento solo quiero animaros y desearos que disfrutéis con este trabajo.

Consideraremos dos apartados:

www_aula? 1 net

www cepaleala org

www.iesalandalus.com

CREDITOS

 Evaluacion de los alumnos.

Colaboraciones

* Evaluacion de la actividad.

Opcional
E valuacion de los alumnos Q
Segun puede verse en la web quest los criterios de evaluacidn que vamos ‘
a aplicar estan relacionados con la preparacion del proyecto, el
aprendizaje producido y la puesta en escena durante la Feria. En la [ Enver

puesta en escena, se parte de una nota de 6 para todos los alumnos
que puede incrementarse o reducirse a juicio de los profesores y de
sus compafieros del stand. Es importante destacar que en los siete
certamenes en los que hemos participado solo cuatro alumnos entre
mas de 300 han sido evaluados negativamente. Por otra parte, el
porcentaje de alumnos que superaron la base de partida ha sido
superior al 80% y en cada grupo de 15-20, los alumnos que han
obtenido la maxima calificacion representan el 20%
aproximadamente.

boraciones

Como ninguno de nosotros es un especialista en aspectos agricolas ni

E valuacion de la actividad.

Todavia ¢s prematuro hablar de conclusiones, esperamos que cuando acabe €] curso y por tanto hayamos participado en ‘

©

Estado actual del pnh

diéa

Al publicar la Web Quest solamente existe una tarea:

Relacion de tareas:

El objetivo de la tarea de iniciacidon
es centrar a los alumnos y alumnas
en el tema e intentar que adquieran una
base elemental sobre el mismo.

1. Iniciacion

a. Busca en las paginas sefialadas en el apartado recursos v en otras que
encuentres en algnn buscador.

b. Redacta un informe de una pagina que pueda servir de mntroduccion
al provecto.

¢. Envialo al profesor a través del correo electronico.

A partir de ese momento seran 1@s
alumn@s 1@ s que vayan
P roponlendo actividades y 1. El ciclo anual del olivo.

encargandose de su disefio 2. La reproducciodn del olivo.
y realizacion para que estén 3. Ramas v hojas de diferenes variedades. prensadas v
plastificadas.

2. Relacion de actividades propuestas por l@s alumn@s

listas en la fecha de celebra-
cion de la Feria. Los profesores encargados controlamos el desarrollo del trabajo y
hacemos sugerencias sobre aspectos que estén siendo descuidados.
Ocasionalmente proponemos alguna actividad que consideremos necesaria y que
no haya sido propuesta por 1@s alumn@s, y excepcionalmente nos encargamos de
la realizacion completa.

En esta muestra, correspondiente a la V Feria, puede apreciarse el listado de
V% actividades al final del proyecto.

V4
Recursos

Inicialmente indicamos
para la realizacion de la tarea
casos la informacion es
cubrir la mayoria de las
frecuente que en el
alumn(@s encuentren
al proyecto,
correspondiente a

algunos enlaces que pueden servir
inicial, aunque en la mayoria de los
suficientemente extensa como para
necesidades. No obstante es muy
desarrollo de las actividades 1@s
informaciones que deben ser incorporadas
incluyéndose las mismas en la pagina

la actividad. |, [ T R

En algunos casos nuestr@s alumn@s han i Sl e -
creado paginas web que les han servido IO .o
para la preparacion de las actividades y 1 o e it bt e 89

como medio para facilitarnos el seguimiento.

Enlaces especificos de la actividad de
preparacion de biodiésel correspondientes
al proyecto del pasado curso.

 Favia de la Clereis - Wazitla [irafox
frdee [dtw  fw  Mgbond  Hevadoss  Hereseges  begds
e-cx.u | Do s s -y Q-

Trabajos de Biologia
para la
Feria de la Ciencia

@ Construccién de la maqueta de un molino y su almazara

8

@ Viscosidad del aceite

e http://emmml.iespana.es/

o Primer informe 26/10/07

a Segundo informe 12/1107

e @ O....

Conclusiones

Los resultados de aprendizaje de los conceptos trabajados a lo
largo de las diversas muestras han sido equivalentes o ligeramente
superiores a los que se suelen obtener cuando se trabajan en el aula,
mientras que los correspondientes a actitudes y procedimientos son
clarisimamente superiores a los que se obtienen por métodos
convencionales. Es de destacar que desde el punto de vista
actitudinal los resultados mas llamativos se han obtenido con
alumn(@s en l@s que las expectativas eran mas bajas.

En la WebQuest solo aparecen tres direcciones, relacionadas con la creacion, y
soporte de la pagina:

* http://www.aula21.net

* http://'www.cepalcala.org/ Ademas, en el CD que elaboramos cada afio

* http://www.iesalandalus.com Incluimos una pagina de agradecimientos.

~ AM.PA."El Verdeo"
- Centros de profesores de Alcala y Sevilla
- Consejeria de Agricultura y Pesca

Ya se ha desarrollado en el apartado de “Conclusiones” .

Tras la celebracion de cada certamen tiene lugar una sesion de evaluacion
del mismo a cargo de los organizadores, profesores y alumnos
participantes. Los resultados generales estan en la misma linea que
los obtenidos por nosotros.

industriales, estamos abiertos a cualquier sugerencia que pueda hacer que
mejoremos nuestro proyecto. Las personas que lo deseen, pueden hacerlo
directamente o a traves del formulario que aparece en la WebQuest de cada o
proyecto. 2

- Cooperativa “"La Campifia” (Arahal)

Hermanos Sanz (Marchena)
Viateriales de Construccion JJJ e Hijos
Padres y familiares de alumnos
Personal de administracion y Servicios
Rétulos Jed'Arte
- Sociedad de Desarrollo "Desde Arahal”
a Puente Talleres Maldonado Patricia Guerra Pérez
e Jose A_[HOI"II_O. Navarr




\

\

//
-

Como se dice en la presentacion de nuestra web, en ella se encuentran numerosos
materiales (en la actualidad mas de dos Gb) relacionados con el olivar. Los elaborados
por el grupo de profesores de Arahal-Paradas se encuentran en esta seccion, el resto se
distribuyen por toda la pdgina, aunque la mayor parte esta asociada al apartado

“Acciones de divulgacion”

Materiales

Los siguientes materiales son el fruto de todos estos afios de trabajo.
Libro de apovo para el profesor T2 —
utilizacion en el auls £ T——

Cuademnos de dibujos
Herbanio —
Diapositivas

Resumenes % %
Base de datos

Aplicaciones multimedia
oos

Ademas de

materiales de elaboracion propia hy

eido convenente

afiadir diverso\ Materiales, a los que hemos tenido acceso.
pueden ser de lidad a las personas interesadas en el co
olvar v sus produ

Apuortaciones

- :

Divulgacion En el primer pro\ \to, ...

iQuiénes
somos?

El primera de ellos, el "Grupo de rabajo de Ciencias Natarales de Arahal-Paradas® se dedica
relacionados con el olivar para wso diddctico. Exte trabago concling con la publicacion en el ado 2002 de mn lbro de base

para profesores.

El semmdo gpo lo los p del D de Biologin y Geologia del IES Al-A

Este trabajo ha sido realizado por dos gmpos de profesores a lo largo de mi periodo de casi veute alos.

a ln creacion de mateniales

wota al piel
Vs p del

relacionados con ¢l mismo. La base nis i de estn
Cienciag de Sevilla (1- V) y en la V Feria Madrid por Ia ﬂulll.

o ol ¥ otrdis iw del centro estamos utilizando dichos
v otros elaborad iori pmﬂ\llgxl lmdel In'ryleb los aspectos crentificos
fse es om con wn stand en |ns Ferias de lns

datus de Aralial (Ver

ARAHAL-F,

GRUPO DE TRABAJD DE CIENCIAS NATURALES DE E:ammu DE BIOLOGIA ¥ GEOLOGIA
ARADAS TES AL-ANDALUS

s Benpumen Rodugiez. Matstra, [Eloisa Vabverde Canmza

LES, SAN ALBING (PARADAS) [Lda. en Chencias Biodogicas.

Piusar Funénez Pévez Maestro, Femauls Chaves Gonzidez

LES, EURGPA (ARAHAL) ILdo. en Ciencas Baolépeas.

[Eacamasion Bayera Caldeson
[Lda. en Cicncias Bioldgicas

(Tusny hlagisel Chagcin Lipez. Ldo. en Chencias Biolépcas.
[LES. FBDE LAS CASAS (MORON)

[osé Mamsel Lépez Mufioz. Dr. en Ciencias Bioldgicas.
LES. "LAPAZ" (SEVILLA }
Wose Luss Rasor Losada, Maestro

C.P. MANUEL SANCHEZ ALONSO (ARAHAL)
Foaqen Tosves Pailla Maestro.
(CP. LUIS VIVES [PARADAS)

COORDINADOR DE A
Carbos Zamorans Leal Dr. en Chencaas Biolopcar.

LE S AL-ANDALUS (ARAHAL)

Paua los provector de dnukgacsn contansos con | s dhe otries
durnnte slpunos aibos o son memibros dewwdw-nmwkmm

= Mannela Borre, pﬂhnuﬂ.{h.uﬁﬂuumu_ Departmuento de Biologin v Geclogia casos 200305
o Proyecta

= Ac mﬁmdoqn!ddrwr{?wﬂ
= E aceite an la dpoca del Quijote (2005)
= Tosé Antonio Navarro Daminguez (Ldo. en Crencias Fisicas. )
o Proyectos
= H aceite ¢n la Jmmn‘d@nmﬂ
® I cudtiva del clivar.{2006)
. Annlrmr.u epin (Lo uzr.‘-mo-u-
o Proyecta.- El aceite en |z MMM e.{2005)
= Mliguel Tosé Bume Martinez (Ldo. en Matematicas )
o Proyectos
= cultive del sftvar, (2008)
® La acertuna de mesa. (2007)
= Ora liguddo: Aceite de aliva (2008)
® H ctentoy la madre de ... olivoz (2009)
oll’.ﬂnnb.lpﬂcnl!ﬂmﬂ.dl en Ciencass Econoucas v Engpresanales)
o Proyecto - £ cultiva del olivar,
» Cammpen A Ginez (Lda. en Bellas Artes)
& Proyectos:
» La aorituna de meza. (2007)
u Oro [iguida; Avette de olrva (2008)
s El ciento y la madre de ... alivos (2009)

Hemos comenzado a tradncr mestro provects al lughs v al Frunss. De e tarea 5o encargan dos conpaibenfi's:

* Rora AT Coca Moeales (Lis. en Filalogia Tnglesa)
* Rosendo Femandez Aguado (Ldo. en Filologia Francesa)

e hany formiado parte de nuestro depantamento

Pretendenos separ ampliando este "sitio” por lo que les idos aote cualguier nup i, &
2 o indad ’

respecto al nzo de este matersal Para ello pueden dugiree 2 hhmhlk
inferior,

cnestionans

Las imagenes muestran algun@s de l@s compafier@s de estos grupos y a un
grupo de alumn@s del proyecto “La aceituna de mesa”.

Enlaces

Hemos clasificado los enlaces que nos han parecido
interesantes en cinco grupos: Olivar, otros arboles,

educacion, Arahal y Ferias de la Ciencia.

Enlaces

Hemos clasificado los enl

que nos han

Olvar, otros arboles, educacion, Arahal y Ferias de la Ciencia.

Nateriales

Este trabajo ha sido
realizado por dos grupos
de profesores a lo largo de un
periodo de casi veinte afios y mas de
300 alumnos en los Gltimos 7.

El primer grupo de profesores "Grupo de trabajo
de Ciencias Naturales de Arahal-Paradas" se
dedico a la creacion de materiales relacionados
con el olivar para uso didactico. Este trabajo
concluyd con la publicacion en el afio 2002 de
un libro de base para profesores.

el el grpos.

Olivar

.
» InfOlivo

» Sitiohva Com
» UEMA - Prensa
* Vanedades

» Infoagro. Olivar

* Aceite v Satnd

e Aceile de oliva: el portal (jMuy completat}

» El olivo

. w

» Portal del olivar. corseERls DE AGRICULTURA ¥ PESCA

» Foroz del oliva

» Agpenlmrn ecolggll: tlu.fm@m)

s AEMO. (A e Municipios del

Olivo)

» Congejo Oleicola Internacional
» Fundacion de la aceitnna de mesa
C

CIA - V Feri

G cha | fe O

* Capn Castilla La Mancha | Portal de Cooperativas
» Aceite Oliva Denominacion Ongen Montes Toledo
» Expoliva 2005

wacion de

.
» Observatoro Virtual de la Aceining de Mesa
* Mc olivo

» Oro del Desierto_Aceite Ecologico
* OLIVARFRA LOS PEDROCHES S.C. A

* Aceituna de mesa
» Serranin Suroeste Sevillann
» Portales del olivar

Presentacion

<Olivar y Escuela> es una pagi

trabajar con sus alumnos el tema del ol
fotografias, dibujos, materiales multime

etc.

Esperamos que les sea de utilidad.

El segundo grupo lo forma-
mos l@s profesor@s del Depar-
tamento de Biologia y Geologia
del IES Al-Andalus de Arahal y
otr@s companer@s de diferen-
tes departamentos del Centro.

Visitas desde el 5/10/2006

~ g

Ultima actualizacion 25/1

iQuiénes somos? | Materiales | Acciones de divulgacion | Enlaces |

L'HUILE D’OLIVE

Comme on a déja commenté dans le premier chapitre ['utilisation de I'huile
d'olive commence dans les civilisations les plus anciennes de notre histoire et l'on
peut trouver des restes d'anciens moulins tout autour de la Méditerranée. Le dessin
des installations n'a pas trop vané pendant beaucoup de sigcles, car jusqu'a
limplantation des modemnes systémes d'extraction continue, I'huile s'obtenait par
trituration dans des moulins & pierre appelés «en pierre » et plus tard on la
pressurail avec des pressoir a vis.

Dans les pages suivantes on découvrira les différents systémes d'extraction
de ['huile et leurs particularités. On ajoutera a la fin une section ol on parlera des
produits contaminants de I'extraction et leur traitement possible.

Aller au systéme d'extraction continue
Préparation de I'olive

Depuis la récollection jusqu'au début du pressage, l'olive passe une séne
d'étapes qui peuvent laisser une trace importante pour fa qualité du futur huile.

Le moment de la récollection est trés important, puisque du degré de maturité
de ['olive dEpendent aprés les proporuons d'huile, d'eau et d'autres substances, qui
tiques organoleptiques du produit final.

ont déci it les

e e e e e mm ww e

ot poj sk by b

Con la ayuda de dos compaiier@s del grupo, de los
departamentos de Inglés y Francés, hemos comenzado a
traducir nuestra web.

Popularization
events

From the previons pm]ocl (cmclmll_ !hDW] n the

The previous lnks will allow yon viat the web pages where you can get a close
xpenmnsshuw i at the fawr. 1f you want to have xcm[ the walldlcvlmllmd

Pulse sobre las imagenes parair a la

1o, just visit onr ol 1 [rinize

O

decuada para los profesores que pretendan
r. En ella encontraran la base teorica neces
, enlaces, experiencias realizadas con al

iacién | Libro de visitas

Libro de visitas
Los visitantes que lo deseen pueden expresar sus opiniones
mediante este formulario.

Libro de visitas.

Nombre. Clenpacion

Opcional
Comentario

Volver a presentacion

APORTACIONES

Inuicialmente existia una seccion de aportaciones ajenas al grupo en
el apartado <Otros=, hemos considerado mas conveniente agrupar
estas colaboraciones en una seccion independiente.

En la fecha actual contamos con las siguientes.

Propiedades saludables del aceite de oliva (Couferencia de Ia Dra. MJesis Delgado Villa

(Dictista) )

El olivo, la aceituna v el aceite I (aoduccion, cultive v ia) € i de D, Salvador
Cobero Navaro v . José M Penco Valenmeln (Ingemeros agonomos) )

El oo, la aceituna v el aceite IT (£l aceite de oliva - extraccion -} (Conferencia de D, Salvador

Cubero Navaero v [ Jose M Penco Valewmela (Ingenieros agrénomos) |

udad -} { Conferencin de D. Salvador

A
Cubero Navarro v D José M Penco Valenzieln (Ingenieros agronom os))

MNormativas sobre cata (Cousejo Oleicola Itemncional)

Imagenes de olivos v aceitunas de diferentes vaniedades (Fotorafins de D. Mansel
Moreno Stnchez-Campa (lachestrial y asricultor))

Figuras de calidad en el olivar (Conferencia de D. Franciseo Javier Rosado Sewa (ngeniero
agronowo) |

Figuras de calidad en la aceituna de mesa ( Couferencin de D. Francisco Javier Rosado
Sezma (Tugeniero g duoms) )

Cata del aceite de oliva (Conferencia de D. Victar Oliver Mora, Gerente de la Sociedad de
Desarrollo "Desde Aralal” )

Analisis sensortal de aceitunas de mesa (Conferenciadel . D. Luis Rejano Navasro,

Irvestigador Cientifico del Instituto de la Graga (CSIC) )

Celebracion del dia ¢ alucia del afio 2007 en el CEIP Valeri
(Profesarado de dicho centro coordinado por Luiza M’ Ganzalez Pérez)

Aceite de Olwva y Salud. Dieta Mediterrinea. (Conferencia del Dr. D. Francisco Lorenzo

Tapin. Médico experto en Nutricion Commmitaria )

Amniba

Volver a la pigina anterior

Palabras clave: Olivar , escuela , educacién, materiales didacticos, olivo , aceitunas, acei

€l permiso de los autores.

Mapa del sitio

Ademas de los materiales de elaboracion propia que presentamos.

nos ha parecido interesante incluir documentos relacionados con el
olivar que puedan ayudar a cualquier persona interesada en el tema
a profundizar en el mismo.

Entre estos hemos seleccionado algunos articulos de la revista

OLIVAE del Consejo Oleicola Internacional. documentos internos
de este organismo v paginas web que hemos descargado v que en
muchos casos resulta dificil localizar de nuevo.

Ademas en la pa aciones - pensamos incluir materiales
dldacnc ﬁor otros compaiieros. fotografias. materiales

Es evidente que para esta inclusion deberemos tener

La verticilosis. 1" parte (Revista OLIVAE

La verticilosis. 2" parte (Revista/9LIVAE) (7.9 Mb)

ENFERMEDADES
DEL OLIVO

Rafurd M. Jimanes Dhas
Caledriths de Faiologia Vegetal, Krwels Teonlon Swperior de Iageniores
Agrimsn, Universidad de Clordoba, Csrdboba.

mesa , aceite de oliva, Arahal , Paradas , divulgacién.

Aampliaciom

Ademas de los materiales de elaboracion propia que presentamos, nos ha parecido
interesante incluir documentos relacionados con el olivar que puedan ayudar a
cualquier persona interesada en el tema a profundizar en el mismo.

Arche oo Ve Dooumentn Heramertss Vertws

matenialz site. we decided to =t
£ in severnl ew:nl: related to the teaching

Superficies v producciones agricolas

en las distintas zonas del territorio

7. SUPERFICIES Y PRODUCCIONES AGRICOLAS

Es proverbial fa diversidad productiva de la agriculiura espanola,
consecuencia de las varadas © rlll tones climéticas y edificas Imperanies
actonal; se cultivan desde especies pro-
pias del clima templado, hasia e-sp«l-s[r opicales, pasando por los cultivos
tipicos mediterrdnecs: vifedo, olivar, culcos hortalizas, etc. Ln produccién
hortod cols

210,
AR d\|1r baj J] eI m«_\d y el Ull\:u
ccim agricola espanola significa alrededor del 14 por
de la del conjunto de los Estados miembros de la UE. Del andlisis
[a participacion de los productos agricolas en la Produccion Final Agra-
ria (PFA) de los diferentes Estados miembros de la UE, se deduce que

dichos productos significan mas del 50% de la PFA, en general en todos
L docalo ] £ Aeiliassl dooeil.

Acciones
de

divulgacion.

a correspondiente

Desde la conclusion del trabajo

Desde el afio 2003 estamos potenciando la divulga-
cidn de nuestros materiales, fundamentalmente mediante
la participacion en eventos como la Feria de la Ciencia y
el mantenimiento de la pagina web.

Feria de la Ciencia

S
e
i
i
|
|
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| B |
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ERGIET Rt ol

......

Divyjigacion

0, que puede Mervarse en la p” e de

ma!emles demdmms wHeiar m tarea de dj ion que, 1~ Alora, ha
en la participacion ei i lacionados con
Ia ensefianza

cssalbng”
ittt

erin de la Ci
v

pia de Ja O

11l Fena de la Ciencia de Sewilla (2005) I 1 [
IV Fena de la Cilencia de Sewlla {2[)06

V Feria de la Ciencia de Sevilla (2007 %
VI Fenia de la Ciencia de Sevilla “008%

BcueL1 203
WVII Fer Clencia de S 2009

Parque de la Cren l de Granada (2009

o

le permutan visitar p

Los

Iw:erse una 1dea Ura.nlc apromlada de los stands

s web en las que podra
guiere acceder a los

de aphcaciones mr-pnedia
Otras activid [es y noticias relacionadas cd
de Ia cultura del olivar

corresponds mucho mas N\ \activos, visite la pagina

El provecto ™

%ﬂ et = Bl CaRulseTel hoton
dia de Andaluci 2007 en el CEIP Valera) : ‘et
nAceini \(de Mes

Diploma Fundacia de Mess
Participacion en SterraCOIN \2
Jomadas de Inter de Expeniencias Arahal Jumo \ 8
ar v Ezcuela” v el uzo de las W 5" como mstrmmento orgamizado

dv \/|S|tar ‘Ia ferua

Proyectod

—1 Visitar nuestro stand

Ld Participantes

»d Al acabar

V) Eria [El @amm
Sl ueltluna “

C.E.LP. Valeriano Bécquer e Andalucia 2007

Las sigui 2 ponden a la celebracion del dia de Andalucia del afio 2007
Ademis de los materiales de elaboracion propia utilizamos alzimos cedidos por el mupo "Olivar v
escela”




Uno de los recursos que frecuentemente
utilizamos es la realizacion de maquetas, que
sirven a nuestros alumnos como base de sus
explicaciones y en muchos casos como soporte
para algun juego.

Para el proyecto “El aceite en la €poca del
Quijote” preparamos una prensa de viga sobre
la que podia explicarse su funcionamiento, asi
como las variaciones de tipo de palanca a lo
largo del proceso de prensado.

Para explicar las diferentes modalidades
de cultivo del olivar preparamos una maqueta
en la que las ubicaciones y tipos de arboles, y
la existencia de hierbas o suelo desnudo
permitian explicar dichas modalidades.
Ademas se construyo un circuito con preguntas
relacionadas con el tema que servia para un
juego tipo “Oca”.

Para la V Feria, en la que nuestro
stand estaba dedicado a la aceituna de
mesa, construimos una maqueta de una
balsa de evaporacion que servia de base
a un juego cuyas preguntas estaban rela-
cionadas con los procesos de aderezo y
la contaminacion que originan. También g

para este evento fabricamos un model

de una aceituna en el que podian distinguirse todos los componentes de estg
fruto permitiendo apreciar detalles de su composicion y de |

hueso, la semilla y el embrion.

El proyecto “Oro liquido: Aceite de oliva”
dispuso de una maqueta con una doble almazara

(tradicional / moderna).

En esta maqueta figuraban todas las maquinarias
y estructuras relacionadas con la obtencion del
aceite, tanto en las almazaras tradicionales con
empiedros y prensas, como en las actuales en las
que los empiedros han sido sustituidos por
molinos de martillos y las prensas por decantadores horizontales.

Ademas realizamos una maqueta de un molino de piedras troncoconicas
parecido al de piedras cilindricas que se realizo hace unos anos.

El proceso de fabricacion de las maquetas es el siguiente:
1. Comunicacion de la 1dea al profesor.

2. Presentacion de un proyecto resumido

3. Presentacion de un boceto

4. Realizacion de la maqueta con controles de la fabricacion.

Esquema I

Plantilla para
las muelas

Para crear los juegos sera necesario:

2. Presentacion de las reglas

Jugando entre los olivos

1. Comunicacion de la i1dea al profesor.

3. Presentacion de un boceto del tablero/otros materiales

Reglas:

. El juego constara de 26 casillas.

. Eljuego es para 2 a 4 jugadores.

. Instrumentos de juego: dado y varias fichas de distmto color.

. Siun concursante no sabe responder una respuesta se queda una tirada sin

B WD —

qugar (habra ayudas en el tablero o/y en la carteleria.
5. Enlas casillas de “OLIVAR™ se pasara hasta la siguiente casilla de OLIVAR
(como en la oca). La frase que se diria podria ser:
“DE OLIVAR EN OLIVAR TIRO PARA GANAR”
6. La casilla n® 24 (Debido a la verticilosis se te han secado todos los
olivos. )supondra la pérdida del uego.
7. Ganara el que primero llegue a la casilla final (s1 el numero obtemdo es

8. Al ganador se le premiara con algin detalle.

mayor se contara al reves). 900 0 00000 000




)

Aunque desde el comienzo del proyecto

hemos creado presentaciones, €stas estan

siendo utilizadas con mas frecuencia desde la
IV Feria de la Ciencia. El uso que hacemos de
las presentaciones no siempre es el mismo, ya

que las hemos utilizado como elemento de

atraccion hacia el stand (2* y 4* Feria), como

ampliacion de contenidos en el stand, y

fundamentalmente como elemento formativo

para nuestros divulgadores, a través de la

pagina web.

En estas imagenes mostramos las portadas de

algunas presentaciones clasificadas por

proyectos.

[l

s

El_cdﬂvoddollva'

IV Feria: El cultivo del olivar

Aderezo industrial

La

Almazara

antigua

Historia, funcionamiento y fases de extraccion.
Juan Sempere Valverde, Isabel Lopez Camasco y
Claudia Chaves Jimenez.

M* Carmen Amodeo Arafial
Laura Ortiz Mifion 1%Bach. A

TANTO PARA
PARA LA PEE
CONTINUACIO

TIPOS MAS REPRES
DE TODAS ELLAS it

CULTIVO, LA FO

PESO MEDIO, SUF

PORCENTAJE DE'P
FRUTO.

-

WAREMOS LA ZONA DE
E LA ACEITUNA, SU
IMIENTO GRASO Y EL
gLPA SOBRE EL TOTAL DEL

DE ESPANA.

Presentacion de un guion.

El proceso de creacion de las presentacione
es el siguiente:

. Comunicacion de la idea al profesor.

. Presentacion de un proyecto resumido.

. Realizacion de la presentacion con
controles del proceso.

El cultivo tradicional del olivar

En las plantillas que empleamos para el

Diapositiva

Texto

LI 10s “cultivo tradicional™ a la modalidad de cultivo
que se ha venido realizando durante la segunda mitad del
siglo XX.

]

Durante esos cincuenta afios el cultivo del olivo derivé desde
formas que actualmente se consideranian de cultivo
ecologico.hacia un cultivo caracterizado por la ausenci

de control en las diferentes labores.

Es decir, ¢l control de plagas, regadio, labores de suelo, ete.,
se realizaban segtin ¢l propietario creia conveniente, sin
atenerse a ningtin tipo de norma externa.

La realizacion del guion es fundamental en la creacion de presentaciones, ya que en
muchos casos se pretenden crear las presentaciones a partir de una serie de imagenes en lugar
de pararse a reflexionar qué fin pretendemos conseguir.

El cultivo del olivar
Texto

Diapositiva Miisica

La llegada de los abonos quimicos y los grandes tractores,
trajo consigo un deterioro considerable del medio ambiente.

El regadio, inicialmente sobre todo, consistia en la
conduccion en superficie y el riego por inundacion, que al
consumo excesivo de agua une el arrastre de las sustancias
empleadas hacia el subsuelo vy la salinizacion de los acuiferos
en las épocas secas y cilidas.

En las dos ultimas décadas del siglo XX, la utilizacion de
sistemas de goteo vy la conduccion subterranea han disminuido
¢l consumo y los probl tados anteriormente, aungue la
generalizacion del sistema tenga efectos contrarios.

El excesivo laboreo, para eliminar las mal llamadas “malas
hierbas” del olivar, también caracteriza esta forma de cultivo.

El empleo de grandes tractores y aperos que actilan en
profundidad, alteran considerabl el suelo y facilitan la
erosion por las aguas de lluvia.

Ademis la ausencia de cubierta vegetal perjudica la

ta la erodibilidad o facilidad de

p ion del agua y
erosion del suelo.

El uso de Juimicos en elevadas y sisn
control, conduce a la contaminacion de los acuiferos.

Asi mismo, el uso de insecticidas y herbicidas no solo
destruye las hierbas ¢ insectos, a los que va dirigido, sino que
muchos tienen efectos negativos sobre el resto de la fauna y
flora del olivar e incluso sobre el hombre. En los afios finales
del siglo XX se ha dado mucha mids importancia a los
controles en productos empleados y en los periodos de
aplicacion.

Pero no todo ha sido negativo en esta modalidad de cultivo,
ya que la forma tradicional de recoleccion de la aceituna ha
generado gran cantidad de puestos de trabajo, superiores a la
mayoria de los empleados en otras modalidades de cultivo,

Cuando la presentacion contenga informacion
oral y/o requiera un fondo musical la musica debe
elegirse y asignarse a cada bloque de contenidos.

Diapositiva

Titulo

Olive con ac. verdes

2 La aceituna destinada al consumo directo debe ser recolecta-| a
da cuando todavia no esta madura.

Recipiente

Esta costumbre se remonta a épocas remotas, habiéndose | a
encontrado anforas romanas destinadas a su almacenaje.

En la actualidad su consumo esta muy extendido, observando-| a
se en el presente cuadro los principales paises productores y
consumidores.

En este mapa se muestran |las principales zonas olivareras de | a
nuestro pais, apreciandose las diferencias entre las zonas
dedicadas a aceituna de aceite y las de verdeo.

‘Sistema completo de extraccion de aceite de oliva,

Miisic. e 1 1
disefio de las presentaciones, en primer Sl e
2 L e ]
Como en cualquier otro cultivo, es necesanio realizar ciertas  |a
/ 1uga'r debe escrlb lrse el teXtO y a labores a lo largo del afio. Como el abonado, mantenimiento v
*‘/ . .y o o . . del suelo, control de plagas, poda, etc.
continuacion describir la imagen necesaria.
a Pero no hay una forma unica de realizar estprfareas, a
- . ; : pudiéndose distinguir entre cuatro modghdades de cultivo del
Peachimetro. Con el paso del tiempo el pH debe bajar D olivar.
= hasta situarse en niveles proximos a 4.
< Estas son: a
20 l El cultivg idicional, ecoldgico, superintensivo e
Grafica del pH. Iremos observando su evolucion para D ““::I 4 : : By Ap )
comprobar que el proceso de fermentacion Z
% ocurre de la forma deseada.
21 Llamaremos tradicional a la modalidad de culuvo empleada  |a
= Desrabadora. Antes del momento de venta procedemos | E st Kaosuah iyl Sklviphy 2K
alos procesos finales, se le quitan los
m pedinculos mediante una maquina
22 denominada desrabadora.
Clasificadora. Tras esto se clasifican por tamafios en la E Con la llegada de los abonos quimicos y el desarrollode la - |a
a clasificadora. 4 |maquinaria agricola, ¢l cultive se hizo mas agresivo con ¢l
Ahora llega el momento de la venta, las medio ambiente
aceitunas son introducidas en recipientes
3 23 de PVC o se pueden seguir otros procesos.
Deshuesadora. Se le pueden quitar los huesos en la E
4 24 deshuesadora. En la actualidad los probl medioambientales v la a
Cortadora de rodajas. | También se pueden cortar en rodajas con elevacion de los costes de explotacion ha hecho que dicho
Ais eotadoi de rodajas. Previamente se cultivo derive hacia las restantes modahidades.
25 le quita el hueso.
26 | Bote de aceitunas. | Por ltimo son envasadas en recipig A . l . I d l o y
27 | Plato de aceitunas. | ;Y va estan listas para comer! veces incluimos miniaturas de las lmagenes
Grupo. Realizado por Cristina Lopez Gafci . GA
: 2 Jesiis Cabrera Lopez. finales en el guion para facilitar su consulta ya que,
Despedida. Con un saludo nos despedimos de t / . eqe
2 los visitantes de la feffa de o ciencif - COIMO deciamos anteriormente, una de las utilidades

que damos a las presentaciones es la formacion del
resto del grupo y en este sentido puede ser mas util
el guion que la propia presentacion.

El Aceite de Oliva

Diapositiva

Texto Mus

= |

L

Dibujo de Palas y Poseidén

Existen restos

anforas griegas)
pueblos que se utif

aban para cont

manas Yy de otros a

4 Asimismo encontramos restos de antiyuos molinos utili- a
zados en su extraccion.
5 En la actualidad su consumo esta muy extendido, pu- b

Mapa mundi

diendo observarse en el mapa los principales paises pro-
ductores.

Scala

| Multimedia

La

Historia, funcionamiento y fases de extraccion, por
Juan Sempere Valverde, Isabel Lopez Camasco y
Claudia Chaves Jimenez

Almazara

antigua

Wink

En este trabajo vamos a estudiar el proceso de extraccidn en las almazaras de

los siglos XVl y XX, que se situaban en unos contijos con ciertas paculiandades que se
denominan hacendss de olvar (como el de |a pagina anterior) o en las plazas de los
pueblos.

En la= siguientes paginas ¥amos 3 a ver como =& realizaban la recogida, lavado, molienda,
batido, pransado y deca de & aceiluna en los siglos XVl y XIX y lo compararemos
suparicialmanta con las magquinas que realizan ese mismo trabap hoy an dia

A continuacion mostramos algunas paginas de los guiones correspondientes a las presentaciones

anteriores.

Tema diapositiva Texto

Titulo “La Almazara”

Una almazara es el lugar donde se obtiene el aceite de oliva a partir
|de las aceitunas mediante un proceso en el que interviene distinta
maquinaria. Distinguimos entre almazara clasica o antigua y
|almazara moderna; entre ellas la maquinaria es distinta.

Almazara

En ambos tipos de almazara se utiliza la tolva, que recibe
|aceitunas sucias y con ramas donde entran y mediante ung

transportadora llegan a la lavadora. Diapositiva

Texto

Miisica/tiempo |

1/ Titulo

La lavadora también se encuentra en ambas almazaras. Se
| de eliminar la suciedad que pueden contener las acei

El aceite frito

A

| de un tambor de laminas y una cuba llena de agua en la qu
aceitunas quedan en la zona central mientras que la suciec
| fondo. De aqui son transportadas al molino.

R/ Porqueé freimos los
p

Lavadora

Es necesario triturar las aceitunas para extraer el aceite qu
contienen, y de esa funcion se ocupa el molino. Segtin en
almazara que nos encontremos distinguimos entre el moli
piedra (almazara antigua) y el molino de martillo (almaza
moderna)

3/ Proceso

Aceituna triturada

Niimero de i -
T itul ext Miisica
dianositiva Titulo Texto Musica
Portada Plagas en los chstmtlos tipos de cultivos del
olivar 5
n
1
2
Autores
Cultivo ecoldgico #
Este cultivo se da normalmente en zonas de
montaiia, sierras, etc.
4
La calidad de estos productos es maxima, pero
su produccion es baja; por lo tanto su precio se
eleva en el mercado,
Aparte de su produccion el cultivo ecologico 5
CULTIVO vive findamentalmente del turismo rural,
ECOLOGICO diversificando la economia de la zona.
Como a este cultivo se le pide muy poco
rendimiento, sélo el que esta a su aleance, no
consume todos sus nutrientes y los martiene.
Es un cultivo sostenible.
G
Las malas hierbas se dejan para impedir la
erosion en la época de luvias y después se
siegan en la época de recoleccion dejando las
raices,
7

| El molino de piedra consta de 3 o 4 piedras conicas que g
|| alrededor de un ¢je triturando las aceitunas y dando lugar
pasta. Aqui se produce el dilacerado que es el desgarro qu
produce como consecuencia del arrastre de la muela al no
rodar correctamente debido al reducido radio de giro.

Molino de piedra

La fiitura es un proceso fisico-quin

i Ilaa

lejo. que se

entre 175-195°C,
Entre otros cambios podemos destacar los signientes:

Rapida coagulacion de las proteinas de la superficie que provocan que se
vuelva casi impermeable,

Evita la pérdida de agna desde su interior, convirtiéndose en vapor,

Al no perderse agua facilita la coccion intema del producto, que queda mis
juigoso.

Conserva muchas de las caractensticas del alunento.

Mejora su sabor, texiura, aspecto ¥ color.

Durante el proceso de In frra ocurren diversos cambios fisicos v quinucos. que
dependen de los siguientes factores:

Tipo. caracteristicas v calidad del acene.
Tipo y caracteristicas del alimento a freir,
Condiciones del proceso de fritua:

Temperatura

Tiempo

Presencia de metales
Presencia de oxigeno
Presencia de luz

Presencia de antioxidantes
Caracteristicas de la freidora
Descarte del acene

H/ Cambios

El molino de martillos consta de una eriba y unas aspas. L
|aceitunas pasan de la tolva al molino donde el movimient
|aspas trituran las aceitunas hasta que se produzea una pas)

pueda salir por los agujeros de la eriba.

Molino de martillos

.

5/ Procesos
2 gk

En el aceite ocuren diferentes alteraciones, que dependen del npo, caractenisticas
calidad del aceite. Los agentes de estas alteracmones son: el agua, ¢l oxigeno v Ia alta
temperatura,

Las alteraciones son provocadas por tres procesos diferentes:

Hidrdlisis
Rowmra de la grasa v hiberacion de los dcidos grasos provocada por el
agua.

Oxidacion
Aparecen radicales libres como el “Hidroperoxido™ y ofros y
posterionuente se forman hidrocarburos alcoholes y otros
COmpuestos.,

Polumerizacion.
Aparecen sobre todo monomeros v dimeros que ademis de ser 1oxicos
provocan la aparicion de espumas

——— 3
OpenOfficeory

Cuando el guidn es aprobado es el momento de crear la
presentacion propiamente dicha. Para ello se han empleado
diversos programas: Power Point, Open Office Impress,
Scala Multimedia y Wink. Ademas, las creadas desde Open
Office en muchos casos se han exportado a formato Pdf,
Flash u otros. A continuacion senalamos algunos ejemplos.
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III Feria. El aceite en la época del Quijote.

II Feria. Acercandonos al olivar.

VI Feria. Oro liquido: Aceite de oliva.

M1*V1=M2*V2 /i M1=0,5 M de HNO3

Determinacion de principios inmediatos
V Feria. La aceituna de mesa.

residuales:

Solubilidad en disolventes organicos.

1.- Cogemos la pulpa de una
aceituna y la troceamos.

2.- Una vez troceada,
la echamos en un
tubo de ensayo y le
afadimos 2cm3 de

A {también se le puede afiadir otro
eter'tipﬂ de disolvente organico an vez
de éter)

3.- Dejamos reposar la
mezcla (éter con grasas
disueltas) y lo echamos
en un pocillo.

4.- Evaporamos el liquido
y obtendremos unas
gotas de aceite.

Reutilizacion de lejias

Procedimiento de valoracion:
Ponemos 20 ml. de la disolucion de sosa
que queremos valorar en un erlenmeyer y
HMNO3 de concentracion conocida en la
bureta. Le afadimos a la sosa la fenolfta=
leina que vuelve la disolucion de color violeta
al ser una base. Al verter el HNO3 hace que
se vuelva neutra y la fenolftaleina cambie
de color. En ese momento cerramos la
bureta y anotamos los ml. de HNO3 que
nos han hecho falta y por lo que en ese

punto se cumple la siguiente férmula: Obtencidn de soluciones alcalinas

M1*V1=M2"V2

1* valoracién de la lejia original:
Usando la siguiente férmula calcularemos la

" concentracion molar de la disolucién de sosa: 111 Feri a. El

2% valoracion de la lejia residual:

En esta segunda valoracion, valoramos la lejia residual
que sobré de la coccion de las aceitunas.

Usando la misma formula que en la primera valoracion,
calculamos la concentracion de sosa que tenian los liquidos

Al resolver la ecuacion, calculamos que M2= 0,375M

A continuacion calculamos la cantidad de sosa que hace falta afiadir a la lejia

residual para reactivarla.
Para ello hay que calcular cudntos gramos de sosa hay en un litro de lejia

original y en un litro de lejia residual. Para calcularlo debemos partir de las

concentraciones.

La saponificacio

lipido saponifica

por un alcohol unido
acidos grasos). Son

Reaccion de saponificacion
V Feria. La aceituna de mesa.

habia realizado |
nos indica que q

Reaccioén de saponificacion

reaccién quimica entre un

graso y una base.
{Un lipido saponificable estd compuesto

pero pueden romperse facilmente si el
lipido se encuentra en un medio basico.

Cogemos un tubo con 1.92ml de
agua y le anadimos los 0.35g. de sosa.

Lo movemos hasta la disolucion
completa de la sosa y después le ana-
dimos 2.1ml de aceite.

Seguimos moviendo poco a poco hasta que se ve como se va
formando el jabén.

Después de extraer el jabén anadimos agua al tubo en el que se

a partir de cenizas
aceite en la €época del Quijote.

CH,0-0C-R + NaOH CH,OH + R-CO-ONa

CH O-0C-R + NaDH wemep CH OH + R-CO-ONa

CH_O-OC-R + NaOH CH,OH + RCO-ONa
Grasa Sosa Glicerina  Jabdn
n es una wmntie s o e de ey &y de agua

Am derer

ble o acido

e Ea
The

a uno o varios Coma hamcs s 2.1 17l 4o 40
dificiles de hidrolizar PaceMiaramon 150

a experiencia y agitamos. La abundancia de espuma
uedaban restos de jabon en el mismo.

Cocidas en su punto (tefiidas)

i Fermentando !

Para evitar la entrada de aire

V Feria. La aceituna de mesa.

FAMILIA Compuestas
GENERO ... Taraxacum
ESPECIE . . . Taraxacum obovatum (Willd.) DC.

¥
¥

Observacion de Pseudomonas

Matematicas y olivar

IV Feria. El cultivo del olivar.

onfaeilpHIGeIlCueTolreiaciontcontia
ol @ﬂlﬂh? fincionlloz ar

ANALISIS DE LA PRODUCTIVIDAD DEL OLIVAR EN LA
PRODUCCION DE ACEITE DE OLIVA A NIVEL NACIONAL

CAMPARNAS por CC.AA. [ 97\98 [ 98189 | 99\00 | 00101 | 01102 | 02103
ANDALUCIA| 0,668] 0,532 4,143 0,61 0,822 0,493
CASTILLA LA M.| 0,316 0,161] 123,169] 0,198] 0,32 0,259
CATALUNA| 0,433] 0,202 179,408 0,149 0,379 0,135
EXTREMADURA| 0,227 0,12 0,748] 0,133] 022| ND

La produccién esta representada en toneladas/hectarea (T / ha)

En las explotaciones agricolas buena parte del capital estd representado por la tierra de
explotacion, lo que se denomina superficie agraria util (SAU).

Es muy importante conocer la productividad de uno de los factores hisicos que forman
la estructura productiva de las explotaciones del olivar.

PRODUCCION BRUTA FINAL
N® HECTAREAS AFECTAS A LA EXPLOTACION

PRODUCTIVIDAD =

Aspectos econdmicos.

IV Feria. El cultivo del olivar.

Venta de aceite de aceituna
de produccion ecoldgica camparia 2001-2002

ESPARIA
AUSTRALIA

AMERICA

ASIA

UNION EURCPEA

RELACION TOTAL %

TOTAL 4728021 l.llﬂi

“Agqui en Triana en una casa notable, tal que por ella
se paga de renta en cada un afo 7.000 ducados.

En esta casa se hace el jabon blanco con que se provee,
gran parte de Castilla, Indias, Inglaterra y Flandes y olros
lugares. Hicense ordinariamenlte en esta casa, en cada un
afto, mds de 15.000 quintales de jabon, de lo blanco, donde
cada afto se gusla en aceile con que este jabon se hace, mds
de 50.000 arrobas; de los olros malteriales, cal, lefia y

Usos alternativos

del aceite de_oliva

ceniza no se puede contar; es muy grande el aderezo que en
esla casa hay, con que este jabén se hace, especialmente 13
calderas, que en cada una caben mdas de 200 arrobas, donde
junto al aceite y legia, cuando hierve, levanta con el fuego
muy grandes borbollones a mavilla (sic).

Aqui andan a la cortina casi cuarenta hombres labrando

y haciendo el jabon.”
Grands Y cosas

II Feria. Acercandonos al olivar.
Fabricacion de jabones, pomadas y
unguentos.

les de Espaita. Pedro de Medina (1543)

Usos alternativos

ative III Feria. El aceite en la época del Quijote
ceite de oliv.

Fabricacion de jabon en el siglo XVII.
Reales Almonas de Sevilla

Proceso de fabricacion:

El lunes,
en um gran caldera se echaban doce arrobas de aceite, y dieciocho
famegas de cenizm de mazacole, y se movia misy bien la fluida mezcla
en | misma jomada se le unian seis fanegas de cal, Formada la pasta
se hacia traspasar a cuatro tinjones.
A las seis de I mafiana del martes siguiente,
jpor una noria hocian subir agua del rio, y le atadian la parte
proporcional a la masa.

En jormada consecutiva
¥ alas cinco de Intarde, exiraian del interior de las tinas la legia
oblenida, ¥ su volumen sustituido por mis liquido del Guadalquivir,
teniendo cuidado de los carbonatos alcalinos que sacaban.
Todo ello lo realizaban de una forma empirica, sin conocer en
profundidad In reaccion quimica que estaban efectuanda,

El jueves a las seis de la mafiana
arrojaban nueva cantidnd de ngea. v de nuevo tomaban de la parte baja
donde estaba depositada la lejia consigiente.

Esta operncidn la repetian varias veces en la misma fecha

Hasta que ¢l viemes a las sicte,
con dos cargas de leiny ol fiucgo encendido en la hornilln, se empezmba
a calentar las sustancia quimica. Era ¢l dia cumbre del llamado
“choqueado”, Mientras, un “negro jabonero’” movia la masa le afiadian
varias arvobas de aceite, kastam total de diez
Su iiltimo ingrediente era el ido de una pequetia caldera con legln
“de cabeza”, A las tres de ln tarde se habian producido veinte
mrobas de jabdn.
Eltrabajo de cortar el pabdn sobre ablas, 3 lamedida de Levante o de Valencia la
Thacimn obros operaros, que firalments los pessban y sellshan Para efsctusr estae
mnagmlbctiras en 1519, mberventan dos hombees blancos libees, qua gaeban de
Idada s dacads de oro al mes y 13 s i ¥
ezclavos blancos ¥ negros, qua poe raste dal costo ¥ resgo se lazarcn de sldo
cada umo, enun ducado y 13 cah diss, p




	Página 1
	Página 2
	Página 3
	carteles_red_2.pdf
	Página 1
	Página 2
	Página 3


